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2016 Langhe Nebbiolo

Renato Fenocchio DOC

tipologia Rotwein
produttore Fenocchio
Denominazione DOCG
affinamento 24 Monate im Barrique 12 Monate in der
Flasche

temperatura di Zu geniessen bei 15°C
servizio
pronto da bere Bester Trinkgenuss 2019-2025

IRE.\]ATO EENOCCH]O gradazione alcolica 14 %
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RTEGRALMENTE PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATD O2

AZ. AGRICOLA FENOCCHIO RENATO
H NEIVE - ITALIA
e NON FILTRATO

Bemerkungen
Ein ebenfalls feiner Nebbiolo aus den Langhe, ein wirklich gelungener

Genuss auch fur den taglichen Schluck Roten

Passt zu

Zum Beispiel an einer Metzgete, ein kraftiger Begleiter auch zu
unitalienischer Blut- und Leberwurst, Leberli aber auch zu einem
Kotelett
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