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2015 Chianti Gran Selezione

Ormanni DOCG

tipologia Rotwein

produttore Ormanni

Denominazione DOCG

affinamento Selektive Ernte, 20 Monate im Eichenfass, 12

Monate in der Flasche

temperatura di Zu geniessen bei 15°C und wenn maoglich
» servizio etwa 2h vorher dekantieren
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Bemerkungen

Der Gran Selezione von Ormanni besticht durch seine Komplexitat
sein Volumen und seine Eleganz

Passt zu

Geht hervorragend zu Ossobuco, zu Saurem Mocken und Uberhaupt
zu deftigen Speisen, zu schwarzer Schokolade und als krénende
Beilage am Hochzeitstag
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