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Festa della mamma

26091

Im Lager an der Werkstrasse 3
8620 Wetzikon
Kostenlose Weindegustation
9. Mai 2026 von 1130 - 1700

Muttertag - festa della mamma

Mittlerweile praktisch in der ganzen Welt gefeiert, ist dieser Festtag noch relativ jung,
verglichen mit den religisen Feiertagen. Der erste Muttertag wurde erstmals 1907 in
West Virginia, USA gefeiert. Im Jahr 1909 war er bereits in 45 Staaten verbreitet und im
1914 wurde er vom Kongress als offizieller landesweiter Feiertag eingefihrt.

Uber das Vereinigte Konigreich schwappte die Welle auch auf Kontinentaleuropa tber.
Verschiedene Anldufe, einen Feiertag einzufihren hatten anfangs massigen Erfolg. Erst
mit den Floristen, den Gartner- und Konditorenmeistern - vorwiegend ausgehend von
Deutschland - fand er die heutige gesellschaftliche Akzeptanz und Verbreitung. In der
Schweiz ist der Muttertag seit 1930 festgeschrieben, aber nicht als gesetzlicher Feiertag.

Zwei Drittel der weltweit teilnehmenden MNationen feiern ihn am 2. Sonntag im Mai, etwa
ein Viertel im Monat Marz, einzelne an verschiedenen Daten Uber das ganze Jahr verteilt.

Wie auch immer Sie diesen Festtag begehen, wir haben dazu die passenden feinen
Tropfen um im Familienkreis oder mit Freunden anzustossen.

Asparagi alla bassanese

Das beste Spargelgebiet in Italien kommt aus der Gegend von Bassano bei Vicenza,
darum heute passend zur Saison ein etwas einfacheres aber sehr leckeres Spargelrezept.

Die Spargeln wie gewohnt risten und zubereiten. Fiir die Sauce werden hartgekochte
Eier mit gepresstem Knoblauch, gehackter Petersilie, Olilvendl, Zitronensaft und wenig
Balsamicoessig vermischt. Mit Salz und Pfeffer abschmecken und Gber die Spargeln
geben. En Guetel

Und womit soll dieses feine Mahl begleitet werden___? Natirlich passen in erster Linie alle
Weissen, wie unsere ARNEIS und LA GROTTA, oder ein prickelnder SPFUMANTE BRUT
hervorragend.

Wer es lieber etwas bunter hat, geniesse den ROSATO oder - noch dunkler - einen feinen
DOLCETTO oder VALPOLICELLA SUPERIORE.

Fur welchen feinen Tropfen Sie sich entscheiden kommt ganz auf's Menu und lhre
Vorlieben an. BOSSOTTI, REVELLO, CORTE ALEARDI - unsere Winzer liefern tolle
Gewdchse fur alle Gelegenheiten.

Bel uns im "drid", unserem Lager- und Verkaufsraum an der Werkstrasse 3, in Wetzikon
kénnen Sie alle diese Weine anlasslich unserer Degustationen probieren und verkosten,
dazu auch immer das Monatsrezept zum Mitnehmen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch am grossen Tisch, zusammen mit neuen und alten
Freunden - und mit einem kleinen Imbissl

Samstag, 9. Mai 2026 - von 11.30 bis 17.00
Samstag, 13. Juni 2026 - von 11.30 bis 17.00

Salute e saluti
Esther Kunz - Robert Hoke - Roger Kunz

I nostn vini - unsere VWeine

MonVino AG Telefon 055 515 75 00

Hofstrasse 57 contact@monvino.ch
8620 Wetzikon wWWw.monvino.ch
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