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Ein Rickblick - und ein Uberblick
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Im Keller des fruheren Restaurants
“"Zur Oele™
Kostenlose Weindegustation
Mittwoch
8. November 2023 ab 17:00 bis 21:30

sito - Standort

CORONA hat uns langere Zeit mit negativen Ereignissen beschaftigt, die Kunden nicht mehr
so kauffreudig, der Umsatz eingebrochen. Das hat natirlich keinen Spass gemacht, hat aber
andere Branchen auch ziemlich getroffen. Die Aussichten haben sich inzwischen aufgehellt,
der Umsatz mit unsen treuen Kunden hat sich auf einem Niveau etabliert mit dem wir
wirtschaften und leben kdnnen.

Um die Transport- und Versandkosten zu reduzieren haben wir so manche Fahrt zu
Lieferanten und Kunden unternommen um dber die Runden zu kommen. Das hat auch zu
vielen neuen persdnlichen Kontakten gefiihrt und unsere Beziehungen vertieft.

Wir haben dadurch einiges an Feedback erhalten und uns natdrlich gefreut, wenn wir
positive Machrichten und Lob beziiglich unserer Geschaftspolitik zu hdren bekamen.

Was die kdstlichen Safte angeht, hat sich so einiges verdichtet und bestatigt. Die
beliebtesten Weine aus der Toscana, dem Piemont und dem Valpolicella lassen sich auf
einer komprimierten Liste aus den roten Traubensorten SANGIOVESE, BARBERA,
NEBBIOLO und als Assemblagen aus CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA und
CORVINONE beschreiben.

Den eleganten Tropfen aus der Toscana und dem Piemont stehen die kraftigen Vini aus dem
Veneto dstlich von Verona gegeniber. Wer zu feinen Speisen einen entsprechenden
"Begleiter” wiinscht, neigt zu Sangiovese oder Nebbiolo, wer einen taglichen Schluck
genehmigen und das Budget nicht strapazieren will, beschrankt sich auf einen BAREERA
oder einen DOLCETTO von PIRA.

Ein eleganter Barbera von BOSSOTTI oder ein Valpolicella Superiore von CORTE ALEARDI
ist fir den taglichen Gebrauch eine echte Alternative aber auch eine hervorragende
Perspektive.

Wer zum Apéro einen kilhlen ARNEIS oder einen Spumante mag, kann wahlen ob er oder
sie gerne einen Langhe Arneis oder einen Terre Alfieri oder den Schaumwein ebenfalls von
BOSSOTTI auftischen will.

Der langen Rede kurzer Sinn: fir jeden Anlass, zu jeder Zeit und fir jeden Geschmack
haben wir mit unseren "ltalienern” einen Traubensaft im Regal

Bitte beachten und in den Terminkalender eintragen:
Unsere nachste Degustation findet am Mittwoch 8. November ab 17:00 bis 21:30 statt
und wir servieren Kise und Vino

Wir freuen uns auf lhren Besuch in der "Oele” an einem der ndchsten Degustationstermine -
diesen November erstmals unter der Woche._

Mittwoch 8. November 2023 - von 17.00 bis 21.30
Samstag, 11. Dezember 2023 - von 11.30 bis 17.00

Salute e saluti
Roger Kunz & Peter Freymond

i nostr vini - unsere Weine

TOSCANA Jg. Inh. Prels PIEMONTE lg.  Inh. Preis
Collosorbo Vincenzo Bossotti
Rossodi Montalcino 2021 075 1690 | Barberad'Asti 2020 075 1380
Brunello di Montalcino 2014 0,75 4040 Barbera d'Asti Superiore 2021 0.75 1690
Brunello di Montalcine Magr 2012 150 8160 Langhe Arneis 2021 0.75 1270
Due Gemme Toscano Rosso [ 2020 0.5 1380 Arnieis Terre Alfieri 2020 0.75 13.40
Ormanmni Piemonte Rosato Rifletti 2021 0.5 1380
Chianti Classico 2012 0.75 16.80 VS0 Spumante Brut 0.75 13.60
Chianti Classico Riserva Borr 2017 0,75 25.80 | Cascina Bruni
Chianti Classico Gran Selezip 2015 0.75 4240 Barbaresco Fanin 2013 095 3820
IGT Julius 2018 075 26.20 Barolo Marialunga 2013 0.75 4330
Villa Calcinaia Fenocchio
ChiantiClassico 2015 075 1680 | Barbaresco 2014 0.75 3270
Chianti Classico Riserva 2014 0.75 25.80 Barbarasco Starderi 2013 0.75 41.30
Gran Selezione "Fornace” 2014 15 8760 Langhe Nebbiolo 2016 0.75 1930
VENETO PIRA
Corte Aleardi Langhe Nebbinlo 2020 0.75 1890
Valpolicella Classico Superios 2017 075  13.00 Barolo Marenca 2018 0.75 5040
Valpolicella Ripasso Bure Alte 2016 0.75 1990 Barolo Vignarionda 2018 075 72.00
Amarone Classico 2013 0.75 3380 Barolo Serralunga 2018 0.75 3140
Amarone Classico Riserva Bu 2011 0.75  59.80 Dolcetto d'Alba 2021 0.75 13.30
IGT La Grotta Bianco Trevene 2017 0.75 1530 i
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